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fh I 4 con 97,92% de aceptabilidad sensorial.

B s aﬁd’z. e < : : : B Registro de patente, 7. "Se I'ngr-:'r ganar dos ferias de tmmovacion,
2! s " Andlisis Fist coquimicos, ¢ Anllcdcide de asbmiomo e fogré participar en congresos,
. yamotale StartUp, entrevistas televisivas etc.
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PROPUESTA
DE VALOR

Ofrecemos el postre mas
consumido en el Perq, la gelatina, pero en su mejor
version. Una gama de gelatinas
y compotas dulcemente nutritivas, con alto grado
proteico dado que estan
reforzadas con super granos peruanos (chia,
quinua, kiwicha, linaza), libres
de colorantes y azucares, endulzados con stevia
(edulcorante no calorico).Asi
mismo brindamos un seguimiento y asesoramiento &
profesional a las madres en temas de "
alimentacion saludable .
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EN INDL
ALIMEN

PROPOSITO

Somos un
agroemprendimiento joven con
responsabilidad social que brinda
una variedad de productos
dulcemente
nutritivos relacionados a
la alimentacion saludable.

Mediante
la investigacion, desarrollo e
innovacion de productos acordes
a la necesidad
de consumo de productos dulces
por parte de los nifios, libres
azucary
colorantes, reforzados con super
granos y edulcorados con stevia.

Porque
creemos que la buena
alimentacion es importante y que
una buena difusion y
seguimiento nutricional ayudaran
a los padres
a eleqir y brindar mejores
opciones para mejorar el estilo
de vida de sus pequefos
hijos.




PROBLEMA
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Falta de oferta de productos en el
mercado, que sean opciones saludables,
nutritivas y
de calidad para nifos, que tengan la
capacidad de reemplazar a los alimentos que no

son saludables. :
Falta de informacion en
temas de alimentacion saludable y de
enfermedades como obesidad, anemia y
y ?'.:: '_-. .'.r- = -
&k .- g R
P T ] :

diabetes
infantil.
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GELs- f *Numero de
* a4 CUYA (0 . 4 AR
quINU consumidores (ninos) potenciales
< contactados.
' *Nivel de satisfaccion de los productos
nutritivos

(a traves de analisis sensorial ) .
*Numero de padres y madres de
familia asesorados en temas de alimentacion

’
METRICAS .
D E ]M pA CTO de reduccion de desechos agroindustriales

en el desarrollo de nuestros productos
(Tratamiento de desechos a la cascara de

maracuya).



SEGMENTO DE
CLIENTES

*Madres de familia (con nifios
de 2 a 11 afios de edad) pertenecientes
al nivel socioecondmico bajo, medio y alto.

*Consorcio de productos
nutritivos a programas sociales, dirigidos a
instituciones educativas.

*Cadena de tiendas de productos
saludables..

RELACIONES CON LOS
CLIENTE
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*Servicios a domicilio
*Redes sociales (Social Media).

*Recepcion del pedido y distribucion
directa del producto.

*Asesorias nutricionales de la mano con
la venta




(ADENA DE VALOR

*Organismos Gubernamentales
(programas nacionales
de alimentacion saludable)
*Organismos no gubernamentales
(ONG
infantiles)
*Instituciones Educativas
*Cadena de tiendas del rubro k.
alimentario.
*Comunidad
(familias de los niilos)
*Proveedores
de materias primas e insumos
Mayoristas, minoristas
Productores agrarios,
cooperativas.

*Capital |
*Planta de produccion
*Equipos e Instrumentos para la
elaboracion de productos.
*Materia prima e insumos.

* | d
R E C U R S O S *Movli_l?dC:d er\;egltarI:parto
CLA\/ E ) *A?ua, luz y gaj )
*Patentes (marca y producto).
X *Personal capacitad(})/ gn produccion de

alimentos.
*Comunity manager

v
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CANALES

*Canales de asistencia fisica
*Puntos de venta estratégicos y lugares
concurridos

*Plataformas web para venta directa

*Activacion de productos en ferias de alimentos y
cafetines.

*Costos de Produccion
*Sueldos del personal
*Distribucion de productos

*Tecnologias de informacion.

ESTR U CTU RA *Marketing, publicidad y eventos de
NIEEESAT S Bcon.

*Costo
de materia prima e insumos.

*Costos de envases y embalajes.



*Transformacion de la materia prima en un producto AC—H \/] DAD ES

terminado.
*Control de calidad al proceso producto. CLA \/E
*Marketing _ ,
y publicidad digital para la difusion del producto _ =
(Marca, '
beneficios e ingredientes nutritivos).
*Propagacion de temas
relacionados a la alimentacién saludable
*Estrategias
para la reduccion de los costos de produccion. :
*Asesoramiento nutricional a padres de familia sobre
alimentacion saludable para sus pequeinos 4
hijos. t ol
*Analisis de

i P T e -

satisfaccion de productos nutricionales a los 2773 |
k)

consumidores.

_ FUENTES DF
' INGRESO

*Por ventas a consorcios de alimentos
para programas sociales.

*VVenta en cafetines de instituciones
educativas y cadenas de tiendas
del rubro alimentario.

*Venta por internet.

*Servicio a domicilio, delivery.

*Por activaciones en ferias.

*Asesorias corporativas



NUESTRO EQUIPO

GIAN PIERRE SILVERA = o0
"Todos buscamos cambios pero pocos
nos atrevemos a hacerlos"
Gian es profesional de la carrera de Ingenieria

Agroindustrial, actualmente va cursando la maestria
en Gestion Comercial y Gerencia de Marketing.

Su pasion por la proyeccion social , le llevo a
emprender aplicando su carrera profesional,
desarrollando productos contra la problemética de
mala alimentacion infantil. El, es lider del
Agroemprendimiento AgroWayu — Dulcemente
nutritivo.

Participé como representante por Peru en el “IV
Encuentro de Jovenes de la Alianza del
Pacifico” en México-2019, en la feria de
agroemprendimiento realizada por la

empresa Nestlé.

Cuenta con mas de 3 afios de experiencia en el area
de Innovacion, desarrollo e innovacion (1+D+i),

de productos alimentarios y como asesor en el
desarrollo de productos a cooperativas agrarias
rurales.Actualmente esta que labora en la empresa
agroexportadora Danper, en el area de 1+D+i.

Gian aporta al equipo, liderazgo y trabajo en equipo,
estudios de investigacion sobre analisis
fisicoquimicos, texturometricos y de andlisis
sensorial, claves en el desarrollo de productos. Asi
mismo maneja todo lo referente a publicidad y
marketing digital por medio de uso de redes
sociales, ponencias, participacion en ferias y
entrevistas televisivas a nivel nacional e

IrmtAarmacsiasar -l



Jimmy Silvera Otafie es profesional de JIMMY SILVERA OTAN F

la carrera de Ingenieria Mecatronica, . . i
cuenta con una maestria Automaticemos procesos, brindemos

en Direccion de Proyectos. mas

Areas de interés: Automatizacién, mantenimiento e
investigacion, teniendo especialidades en refrigeracion
y maquinas eléctricas para procesos productivos.

Cuenta con mas de 5 afios de experiencia como
profesional desempefiandose en multiples areas en
la industria y como catedratico universitario.

Actualmente esta que labora como docente en la
Universidad Nacional de Truijillo, ademas de
capacitaciones independientes en automatizacion.
Jimmy aporta al equipo, estudios de direccion de
proyectos, clave en la formacion del proyecto. Asi
mismo maneja todo lo referente a la automatizacion y
mantenimiento del proceso de produccién del producto.
Es por ello que logré crear una maquina (Gelachiadora)
, prototipo automatizado, el cual mezcla y envasa los
productos de AgroWayu.

MAICKOL CANO
Maickol eg p.rofe.s!onal de I.a carrera de Ingenieria Agromdustrlal "Participacic’)n para
con especializacion en registro de patentes y propiedad . o
intelectual. la innovacion
Cuenta con experiencia en el area de Innovacion, desarrollo e
innovacion (I+D+i), de productos alimentarios.
Participo y lider6 al equipo AgroWayu en ferias de innovacion, a
nivel Regional y Nacional, donde se expuso el producto y se
logré ganar varias ferias.
Maickol aporta al equipo, en todo referente a procesos de
patente de productos y propiedad intelectual.
Asi mismo aporta al proyecto, estudios sobre materias primas
regionales nutricionales ideales para el desarrollo de productos
para infantes.




"Productos nutritivos, ninos productivos"

Ana es profesional de la carrera de Ingenieria Agroindustrial.
Una de sus metas es innovar y aplicar todos sus
conocimientos al servicio de la sociedad, en busca del
excelente beneficio de los alimentos nutricionales.

ANA CECILIA REYNA

Cuenta con experiencia en el area de nutricion y calidad de
productos nutritivos de consumo infantil. Actualmente se
encuentra cursando una especializacion en Gestion
empresarial y agronegocios.

Aporta al equipo, participacion activa en ferias, compartiendo
publicidad, ventas, y también en la formulacién de productos
nutritivos para los infantes.

Su preocupacion por la alimentacion y salud de los nifios, la
mantienen en constante capacitacion para asi proponery
desarrollar soluciones en temas de alimentacioén infantil.

"Nutricion de calidad, una solucioén para la actualidad “
Miriam es profesional de la carrera de Ingenieria Agroindustrial M] R]AM SAB]N O
con menciéon en Tecnologia de Alimentos. Posee conocimientos
en gestion de la calidad e Inocuidad alimentaria, buenas
practicas de manufactura (BPM), andlisis de peligros y puntos
criticos de control (HACCP) y etiquetado nutricional de
alimentos, herramientas necesarias para brindar a los
consumidores un producto de calidad.

Su pasidn por innovar productos nutritivos la llevo a formar partea\
del equipo AgroWayu Yy a participar en el IV Congreso ¥
Internacional de Ingenieria Agroindustrial.

Su aporte al equipo esta dirigido al area de control y
aseguramiento de la calidad, aplicando sus conocimientos para
brindar productos nutritivos, inocuos

y de calidad a los consumidores. Asi mismo aporta proyectos
ambientales al proceso productivo , como tratamiento de
desechos a las cascaras de maracuya, principal desecho de
nuestro proceso.



